
CENA DEGUSTAZIONE
con wine pairing

Benvenuto con bollicine

Antipasto 
Tartare di manzo classica, focaccia di patate
e le sue guarnizioni 
oppure

Calamaretti scottati, carciofi, radicchio e
marasche
oppure

Proposta dello Chef

Primo piatto
Plin ai 3 arrosti, jus di vitello, tartare di
manzo, castagna caramellata 
oppure 

Spaghettino vongole, limone e salicornia
oppure

Proposta dello Chef

Secondo piatto 
Rollè di coniglio, salsa à la royale, patata
schiacciata, lampone, gel di gin tonic
oppure

Pescato del giorno alla brace con verdure di
sant'Erasmo
oppure

Proposta dello Chef

Dessert 
Tiramisù classico "La Caravella" 
oppure 

"La Caprese dolce" 

Ogni portata sarà accompagnata da
un vino selezionato dal nostro sommelier.
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