Antipasti
Tazza di consommé di cappone con i suoi tortellini ai profumi natalizi

Carpaccio di salmone marinato e affumicato in casa su insalatina di puntarelle,
carciofi, avocado, yuzu

Cappasanta nostrana, canocia, baccala

NATALE

Primo Piatto

Plin di branzino, cotto e crudo, burro e limone

Risottino, profumi di laguna, cappetonde, canoce, masanete, gamberetti

Secondo Piatto

Wellington di tonno rosso, ristretto di vitello, tartufo nero invernale
Patate alle alghe

Caponata di verdure di Sant’Erasmo

Dolci

Panettone fatto in casa con crema mascarpone e frutti rossi caldi

Petits fours

100€ PER PERSONA

lg__) tasse e servizi inclusi
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